
ORGANIZATOR:
Gminny Ośrodek Kultury w Brzeźnie

PATRONAT:
Wójt Gminy Krzymów

CELE KONKURSU:
Głównym celem  konkursu jest kultywowanie i podtrzymy-
wanie pięknych polskich tradycji wielkanocnych, prezentacja 
i promocja obyczajów, wymiana doświadczeń i integracja 
społeczności lokalnej, zaprezentowanie  możliwości twórcze-
go aranżowania tradycyjnego stołu wielkanocnego oraz czer-
panie radości z własnej pracy.

UCZESTNICY:
W konkursie mogą wziąć udział koła gospodyń wiejskich, so-
łectwa, wiejskie organizacje społeczne, stowarzyszenia, szko-
ły oraz inne grupy nieformalne.

WARUNKI UCZESTNICTWA:

• Liczba reprezentacji biorących udział w Konkursie jest 
ograniczona, a o udziale decyduje kolejność zgłoszeń.

• Każda reprezentacja przygotowuje i wystawia jeden stół.

• Liczba osób w reprezentacji jest dowolna.

• Uczestnicy Konkursu mają za zadanie:

1. Nakrycie stołu świątecznego dla czterech osób, na któ-
rym znajdą się: symbole świąteczne (koszyczek ze 
święconką i palma), tradycyjne potrawy, w tym wyroby 
i wypieki wielkanocne (pasztet, jaja faszerowane, szynka, 
żur, baba, mazurek, biała kiełbasa, pascha wielkanocna), 
elementy dekoracyjne (stroiki, pisanki, baranki, zajączki, 
świeczki, kurczaczki, kwiaty, kompozycje roślinne) oraz 
prace rękodzielnicze nawiązujące do Świąt Wielkiej Nocy.

2. Przygotowanie do oceny jednej, tradycyjnej potrawy 
wielkanocnej.

• Każdy zespół dysponuje własnymi elementami dekora-
cyjnymi oraz zastawą stołową  (sztućce, talerze, patery do 
ciast, miski, szklanki, filiżanki, wazony itp.)

• Organizator zapewnia stół o wymiarze 220x102 cm.

• Przygotowanie świątecznego stołu wykonuje się przed 
rozpoczęciem konkursu, w sali widowiskowej GOK 
w Brzeźnie w godzinach od 13:30 do 16:00.

• Po rozstrzygnięciu Konkursów nastąpi degustacja potraw 
przygotowanych przez uczestników Konkursu.

Przy ocenie stołu Komisja kierować się będzie:
Spełnieniem obowiązkowych kryteriów
- koszyczek wielkanocny, palma wielkanocna,
- właściwy dobór potraw,
- walory smakowe potraw,

- dekoracje świąteczne,
- sposób prezentacji stołu i potraw,
- nawiązanie do tradycji,
- pomysłowość aranżacji,
- elegancja i estetyka,
- naturalność dekoracji.,
- różnorodność prezentowanych produktów, dekoracji.

NAGRODY:
Komisja spośród wszystkich uczestników wybierze jednego 
zwycięzcę, przyznając mu nagrodę główną w wysokości 600 
zł za Najpiękniejszy Stół Wielkanocny i jednego zwycięzcę, 
który otrzyma nagrodę w wysokości 350 zł za Najsmaczniej-
szą Potrawę Wielkanocną.
Komisja może ponadto wyróżnić dodatkowo jeden zespół, 
a także przyjąć inną gradację nagród.

Wszyscy uczestnicy otrzymają dyplom i nagrodę za udział 
w konkursie w wysokości 270 zł, którą należy traktować jako 
rekompensatę za poniesione koszty związane z zakupem ar-
tykułów spożywczych i dekoracyjnych.

Nagrody finansowe przewidziane w Konkursie, zostaną prze-
lane na konta uczestników, po dopełnieniu przez nich nie-
zbędnych formalności w dniu imprezy.

TERMINY:

- warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest przesłanie lub 
osobiste dostarczenie do 19 marca 2024 roku wypełnionej 
karty zgłoszenia na adres organizatora: Gminny Ośrodek Kul-
tury w Brzeźnie ul. Główna 70a, 62-513 Krzymów lub przesła-
nie na maila: gok.brzezno@o2.pl – po przesłaniu zgłoszenia 
drogą elektroniczną należy zadzwonić do biura GOK (tel. 63 
220 47 93) celem potwierdzenia wpłynięcia maila.

- rozstrzygnięcie Konkursu nastąpi 23 marca 2024 roku 
o godzinie 16:00 w sali widowiskowej Gminnego Ośrodka 
Kultury w Brzeźnie.

POSTANOWIENIA KOŃCOWE:

1. Uczestnicy konkursu zezwalają na wykorzystanie i prze-
twarzanie w bazie danych Konkursu informacji osobo-
wych zawartych na karcie zgłoszenia.

2. Uczestnicy wyrażają zgodę na wykorzystanie przez orga-
nizatora materiałów dostarczonych do konkursu do dzia-
łań informacyjno-promocyjnych.

3. Organizator zastrzega sobie prawo zmian w regulaminie, 
jeżeli nastąpi taka konieczność oraz prawo ostatecznej 
interpretacji powyższego regulaminu.

Szczegółowych informacji nt. Konkursu udziela: 
Wioleta Koszal, Specjalistka ds. projektów kulturalnych GOK, 
tel 63 220 47 93.


